ALLERGEN- UND ZUSATZSTOFFKENNZEICHNUNG

Kennzeichnung von Allergenen

E = Erdniisse
Ei = Eier

Fi = Fisch

G = Gluten

o G2 =Roggen

o G3=Gerste

o G4 =Hafer

o G5 = Dinkel

o G6 =Khorasan-Weizen

K = Krebstiere

La = Laktose
Lp = Lupinen
M = Milch

Me = Milcheiweil}
S = Sellerie
Sb = Soja
Sd = Schwefeldioxid und Sulfite
Se = Sesam
Sf = Schalenfriichte
o Sfl=Mandeln
o Sf2 =Haselnisse
o Sf3 =Walnusse
o Sf4 = Cashewnlisse

Sf5 = PecannUsse
Sf6 = Paranlsse

o Sf7 = Pistazien

o Sf8 = Macadamia-/Queenslandniisse

Sn = Senf

W = Weichtiere

Zusatzstoffe
e 01 = Farbstoff
o 02 = Konservierungsstoff
e 03 = Antioxidationsmittel
e 04 = Geschmacksverstarker
e 06 =geschwarzt
e 07 =gewachst
e 08 =Phosphat
o 09 = SURungsmittel
e 10 = Zucker und StiBungsmittel

e 11 =-enthilt eine
Phenylalaninquelle

e 12 =kann bei GbermaRigem
Verzehr abfiihrend wirken

e 19 = koffeinhaltig
e 20 = Nitritpokelsalz

Weitere Kennzeichnungen

e A7 vegetarisch
e L vegan

. mit Alkohol

e @t mit Fisch

3

e ) mit Gefllgel
e ™ mit Rindfleisch

. 0 mit Schweinefleisch

Die Angaben lber die Inhaltsstoffe beruhen auf den Informationen, die wir von den Herstellern und unseren
Lieferanten erhalten. Aufgrund der Produktvielfalt der Hersteller ist es moglich, dass auch Anteile von nicht
aufgefiihrten Inhaltsstoffen in den Produkten enthalten sind.
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